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PROCEDURA PRZYGOTOWANIA I WYDAWANIA POSIEKOW
W ZWIAZKU Z WYSTAPIENIEM EPIDEMIT KORONAWIRUSA
COVID-19

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa pracownikoéw stotowki internatu przy ZSCKR w
Siennicy Rézanej

2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniow oraz innych oséb z zewnatrz, w tym dostawcow.
3. Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny pracownikéw
$wiadczacych prace w trakcie epidemii koronawirusa COVID-19 zgodnie z wytycznymi
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowe;.

§ 1. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow stolowki

1. Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji rak na bazie
alkoholu (min. 60%).

2. Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednig i czysta ochronng
odziez.

3. Pracownicy zachowuja odlegto$¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m chyba, ze
jest to niemozliwe stosujg srodki ochrony osobistej.

4. Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie bloku zywieniowego,
przestrzegajac warunkéw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

5. Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki, przytbice, maseczki.

6. Utrzymuja wysoka higieng¢ mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztu¢coéw (mycie naczyn i sztu¢cow w
zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60°C. ).

7. Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety 1 pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

8. Magazynier dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce wystawiajac
przed magazyn.

9. Zachowuje si¢ szczegdlng ostrozno$¢ korzystajac z pomieszczen gospodarczych i innych
pomieszczen stuzacych do wykonywania swoich obowigzkow.

10. Pracownicy stotéwki dbaja o higieniczny odbiér towaru od dostawcoOw. Dostawca nie
wchodzi na teren internatu, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.

11. Positki wydawane sg na tacy, w naczyniach wraz ze sztu¢cami.

12. Po zakonczonym positku jest dokonywane czyszczenie i dezynfekowanie blatow stolikow,
poreczy krzeset oraz wietrzy si¢ jadalni¢. Pracownicy codziennie wykonuja monitoring prac
porzadkowych wraz z uzupehieniem kontrolki.
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§ 2. POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Kazdy pracownik ma obowigzek zapoznania si¢ z niniejszg procedurg oraz jest
zobowigzany do jej stosowania.

2. Do pracy mogg przychodzi¢ jedynie zdrowe osoby, bez jakichkolwiek objawow
wskazujacych na chorobe zakazng. Przy wejsciu do pracy nalezy poddac si¢ mierzeniu
temperatury ciata.

3. Wszyscy pracownicy zobowigzani sg do zachowywania dystansu spotecznego migdzy
soba w kazdej przestrzeni, wynoszacego min. 1,5 m.

4. Pracownik, u ktorego stwierdzono podejrzenie zakazenia koronawirusem lub choroby
COVID i -19 (dusznosci, kaszel, goraczke): - zghasza fakt dyrektorowi i bezzwtocznie
udaje si¢ do wyznaczonego pomieszczenia — izolatorium. Dyrektor bezzwlocznie
zawiadamia odpowiednie stuzy, ktore podejmuja dalsze kroki bezpieczenstwa.

5. Procedury bezpieczenstwa wchodzg w zycie z dniem podpisania przez dyrektora
ZSCKR w Siennicy Rézanej.

Procedura obowigzuje od dnia 01 wrzeénia 2020 r.
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